Anexa la nr. M / 3 [ '9/ d [ D/ A3 Neclasificat

Exemplar unic

Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
ALIMENTE

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentafia de atribuire §i constituie ansamblul
cerintelor pe baza cérora se elaboreazd de catre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz si fard a
se limita la cele ce urmeazi, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performants, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitatii, terminologie, simboluri, teste si metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformitatii cu standarde relevante sau
altele asemenea.

In cadrul acestei proceduri, UM. 02192 Constanta (Academia Navald ,Mircea cel Bitran™)
indeplineste rolul de Autoritate contractanta.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisd intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind mentionati in
toate capitolele unde se considerd de cdtre Ofertant ci aceasta trebuia mentionati pentru asigurarea
indeplinirii obiectului Contractului.

2 Contextul realizirii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Autoritatea contractanti este o institutie publici de educatie si cercetare stiintificd, ce oferad programe
acreditate de licentd si masterat pentru studii universitare iIn domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea
este formarea la nivel universitar a absolventilor care s satisfacd nevoia de profesionisti a Fortelor Navale
Roméne si a mediului economic din domeniul naval gi portuar maritim si fluvial.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Achizitia produselor este necesard pentru asigurarea hrénirii studentilor si personalului U.M. 02192,
precum si a personalului U.M. 02028, in perioada 01.03 — 30.06.2023, in conformitate cu normele de hrana in
vigoare la nivelul Ministerului Apérérii Nationale.

2.3 Informatii despre beneficiile anticipate de ciitre Autoritatea/entitatea contractanti

Autoritatea contractantd intentioneazi sd beneficieze de produse de calitate superioard,
fabricate/produse, ambalate si livrate in concordantd cu legislatia in vigoare, pentru realizarea hrénirii
corespunzitoare gi fara sincope a efectivelor.

2.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceastii achizitie de produse - nu este cazul

2.5 Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractanti isi desfisoari
activitatea - nu este cazul (neesential)

2.6 Factori interesati si rolul acestora - nu este cazul
3 Descrierea produselor solicitate
3.1 Descrierea situatiei actuale la nivelul Autoritiitii contractante

La data intocmirii prezentei documentatii, Autoritatea contractanti are stabilite cantititile minime /
maxime previzionate pentru perioada 01.03 — 30.06.2023, precum gi oportunitatea achizitiondrii produselor
care fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire are un rol determinant
pentru buna desfisurare a activititilor Academiei Navale ,Mircea cel Bétran” stabilite Tn Planul cu
Principalele Activitati.

3.3 Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor - nu este cazul
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3.4 Loturile/produsele solicitate si operatiunile cu titlu accesoriu necesare a fi realizate

Loturi Produse/sortimente Operatiuni
Nr. > Nr. . . UM Cantitate cu titlu
lot Denumire lot 5, Denumire produs/sortiment e soPi
1 | Biuturi ricoritoare 1 | Biuturi ricoritoare litri 3.800
2 | Brinza telemea de oaie 1 Bram?a ielemen matgrats kg 850
de oaie
3 | Cafea 1 | Cafea naturali micinati kg 825
1 | Fulgi din cereale simple kg 1.400
4 | Cereale integrale i di
4 2 Fulgi dll.l cereale cu kg 1.400
adaosuri
1 | Compot de ananas kg 300
5 | Compot 2 | Compot de prune kg 350
3 | Compot de cirese kg 350
6 | Banane 1 | Banane kg 10.000
1 | Gem de caise kg 400
7 | Gem 2 | Gem de ciipsuni kg 470
3 | Gem de visine ke 470 I sty
cazul
Misline 1 | Maisline kg 1.000
Mustar 1 | Mustar de masi kg 675
10 | Pasta de tomate 1 | Pastii de tomate kg 1.500
1 | Spaghete kg 100
2 | Taitei kg 100
3 | Fidea kg 100
11 | Paste fiinoase
4 | Macaroane kg 300
5 | Fusilli kg 200
6 | Penne rigate kg 200
12 | Sare 1 | Sare kg 1.400
1 | Drojdie proaspiti kg 110
13 | Drojdie de bere =
2 | Drojdie uscati kg 100
3.4.1 Loturile/produse solicitate
3.4.1.1 Lotul nr. 1 - BAUTURI RACORITOARE
Nr. Denumirea produselor Unitate de AT Cerinfe minime de calitate, proprietdti, garantie, conditii
crt. solicitate mdsurd i e de ambalare
1 | Biuturi ricoritoare litri 3.800 nota nr. 1

Nota nr. 1 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate In procesul de fabricatie trebuie sd indeplineascid
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:
- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;
- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificdrile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile
ulterioare;
- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.
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Cerinte minime de calitate: BAUTURI RACORITOARE:

Definitie: Prin bduturi rdcoritoare se inteleg produsele fabricate din concentrate aromate, din
sucuri sau din sucuri concentrate de fructe, din siropuri de fructe si/sau de plante aromatice, din substante
aromatizante (naturale sau de sintezd), impreund cu apd potabild sau apd minerald de masd, indulcitori
(zahdr, glucozd, zaharind, etc.), acizi alimentari, vitamine, coloranti alimentari (naturali sau de sintezd),
cu sau fird adaosuri de dioxid de carbon. Nu se considerd bduturi rdcoritoare nectarurile, biuturile
fermentate si cocteilurile de fructe.

Caracteristici | Conditii de admisibilitate

Proprietiiti organoleptice

Aspectul ambalajului Ambalaj curat, marcat corespunzator.
. Lichi : - : : e
Aspectul produsului ichid omogen, fie hmp_ede: fie o!).alesce_nt, fara _sedlment sau impuritati
suspensie, cu culoare specificd materiilor prime folosite.
Consistentd Fluida
Miros Placut, aromat, caracteristic fructelor, plantelor sau substantelor aromatizante

folosite, fara miros strain.

Plicut, dulce sau dulce acrisor, usor acidulat in cazul celor cu adaos de dioxid de
Gust carbon, caracteristic fructelor, plantelor sau substantelor aromatizante folosite,
fara gust stréin.

Proprietiiti fizico-chimice

Substanta uscati solubild | min. 8°R (grade refractometrice)

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data producerii/imbutelierii; intre data
producerii/imbutelierii si data livrarii termenul va fi de maxim 30 de zile.

Ambalare - recipienti din sticld, material plastic sau carton, de unicd folosintd, cu capacitate de
maxim 2,5 litri; ambalaj exterior - baxuri de 6-24 recipienti/bax, foliate.

3.4.1.2 Lotul nr. 2 - BRANZA TELEMEA DE OAIE

Nr. 3 e Unitate de 4 Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie,
o Denumirea produselor solicitate mdsurd Cantitate Gl ik i
1 | Brinza telemea maturati de oaie kg 850 nota nr. 2

Nota nr. 2 — Cerinte minime de calitate, proprietiiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate In procesul de fabricatie trebuie si indeplineasci
cerintele previzute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului s@natitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completirile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile §i completarile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1441/2007 din 05.12.2007 de modificare a Regulamentului (CE) nr.
2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

- Regulamentul (CE) nr. 273/2008 al Comisiei din 05.03.2008 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (CE) nr. 1255/1999 al Consiliului privind metodele de analiza si evaluare calitativa a laptelui
si a produselor lactate.

Cerinte minime de calitate: Brinzi telemea maturati de oaie — produsul obtinut din lapte
integral sau normalizat, pasteurizat, coagulat cu cheag sau pepsind, prin adaugare de culturi selectionate
de bacterii lactice, cu sau fard seminte de negrilicd (Nigella sativa L.).

Oferta va fi fundamentatd prin luarea in calcul doar a masei nete a produsului, fird masa
saramurii,

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Proprietiiti organoleptice

Buciti intregi, cu suprafati curati, pe care pot apare seminte de negrilica.
Aspect exterior Se admit urme de sedild. Nu se admit buciti cu suprafata mucegiiti, inmuiati,
mucilaginoasi (mazguitd), inrositd, ingilbenitd sau cu urme de impurititi.
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Caracteristici Conditii de admisibilitate

Se admit rare goluri de presare si ochiuri de fermentare.
Nu se admite pastd neomogend, cu impuritédti, rogcatd, galbend sau cu mucegai si
nici aspect buretos.

Aspect in sectiune
(la taiere transversald)

Masi compactd, legatd, de consistentd uniforma; se rupe usor fara a se sfirdma.

Consistenta . . y . B
1 Nu se admite consistenté cauciucoas.

Culoare Alba, uniform3 in toatd masa; in rupturd prezinta aspect de portelan.

Pliacut, specific brAnzei maturate din lapte de oaie, acrisor, usor sirat, dupd
degustare lasi o senzatie untoasi.
Nu se admit gusturi si mirosuri strdine: de amar, de iod, de furaj, de fermentatie
striind, de chimicale, metalic, etc.

Miros si gust

Proprietiti fizico-chimice si microbiologice

Substanti uscata min. 40%

Grisime (raportat la

substanta uscati) e

Apa max. 55%

Substante proteice min. 16%

Continutul de sare 2,5 — 4% (in telemea), 6 — 10% (in saramuri)
Aciditate max. 150 grade Thomer (in saramurd)

Staf.'ll‘oc.:om coagulazo- max. 10 ufc/g (in max. 2 unitati de proba)

pozifivl

Escherichia coli max. 100 ufc/g sau cm? (in max. 2 unitati de proba)

Termen de valabilitate — minim 60 zile de la data livrarii.
Ambalare — pachete vidate cu capacitate de max. 1 kg sau cutii cu capac, cu capacitate de max. 15

kg.
3.4.1.3 Lotul nr. 3 - CAFEA
i Denumirea produselor solicitate Umfate ‘fe Cantitate Cegnie gLl ge .('.‘.I.I”ate’ REOpIIe(af,
CFL masurda garaniie, condifii de ambalare
1 | Cafea naturali micinati kg 825 nota nr. 3

Nota nr. 3 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie si indeplineascd
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului s#natitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completdrile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile
ulterioare.

Cerinte minime de calitate: Cafea naturali micinati, soiul — Arabica. varietatea — Bourbon sau
Columbia:

Caracteristici I Conditii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspect pulberfa fing, fér??l aglom'eréri ‘stabilev, }a fre'car? .i_ntre degete nu trebuie sd dea
senzafia de asprime, uniformi ca mirime $i préjire
Culoare maronie, specifica, uniforma
Aroma si gust specifice soiului §i varietatii, bine dezvoltate, fard aroma si gust striin
Proprietiti fizico-chimice
Continut de cenusd max. 5%
Umiditate max. 4,5%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — ambalaje specializate, vidate, cu capacitate de max. 1 kg.
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3.4.1.4 Lotul nr. 4 —- CEREALE INTEGRALE

g Denumirea produselor solicitate Umfate :ie Cantitate Cemnte - de .c‘.l.hta’e’ pIonHEas
crt. mdsurd garantie, condifii de ambalare
1 | Fulgi din cereale simple kg 1.400
— - notanr. 4
2 | Fulgi din cereale cu adaosuri kg 1.400

Nota nr. 4 — Cerinte minime de calitate, proprietiiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie si indeplineasca
cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanitatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completirile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificérile i completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completarile
ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Fulgi din_cereale integrale simple (fulgi de oviz, fulgi de porumb) — produse obtinute prin
prelucrarea hidrotermicd, uscare, laminare §i coacere a crupelor de cereale in instalatii tehnologice
specifice:

yol e Conditii de admisibilitate
Fulgi de ovaz Fulgi de porumb

Proprietiiti organoleptice
Aspect fulgi, fard aglomerari, fird corpuri striine, fara urme de infestare
Consistenti semitare crocanti
Culoare nuante de gri nuante de galben
Miros placut, caracteristic, fard mirosuri striine
Gust placut, neutru plicut, dulceag
Proprietiti fizico-chimice
Umiditate max. 6%

Fulgi din cereale integrale cu adaosuri din produse naturale — produse obtinute prin prelucrarea
hidrotermicd, uscare, laminare si coacere a crupelor de cereale in instalatii tehnologice specifice, cu
adaosuri naturale/din produse naturale (miere de albine, fructe confiate, nuci, alune, migdale etc.):

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Proprietiiti organoleptice
Aspect fulgi, fard aglomerdri, fard corpuri striine, fira urme de infestare
Consistenti semitare, crocant
Culoare specifica cerealelor din compozitie
Miros plicut, caracteristic, fard mirosuri striine
Gust pléicut, dulce
Proprietiti fizico-chimice
Umiditate max. 6%

Termen de valabilitate — minim 9 luni de la data livrarii.
Ambalare — pungi de polietilena, polipropileni sau hértie cageratd, bine sudate sau alte ambalaje cu

3.4.1.5 Lotul nr. 5 - COMPOT

in: Denumirea produselor solicitate U"::;gﬁge Cantitate Cedite mnin;‘;:;;;’zzt:;’g:ﬁ ’:.eetdﬁ’ zadiie
Compot de ananas kg 300
Compot de prune kg 350 nota nr. 5
Compot de cirese kg 350
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Nota nr. 5 — Cerinte minime de calitate, proprietiiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completérile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile §i completirile
ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Compot de ananas — obfinut din fructe in sirop de zahdr.

Caracteristici | Condifii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Fructe acoperite cu sirop, nedestrimate, neatacate de pasiri sau insecte, fird
codite, frunze etc.

Aspectul fructelor In acelasi recipient fructele ar trebui sa fie de aceeasi varietate, cu grad de
coacere si dimensiuni apropiate.

Nu se admit pete de putregai, de mucegai sau semne de lovire.

Aspectul siropului Limpede sau slab opalescent, se admit particule fine de fructe in suspensie.
Consistenta fructelor Caracteristica fructului fiert.
Culoarea fructelor Caracteristica.
Gust si miros Placut, caracteristic fructelor fierte; fara gust sau miros stréin.
Proprietati fizico-chimice
Forma fructelor Cuburi, felii
Continut de fructe Minim 45%

Substante solubile (in sirop) | 10+22 grade refractometrice (la 20°C)

Compot de prune — obfinut din fructe proaspete, sindtoase, intregi, ajunse la maturitate
industriald, fard semne de fermentare sau mucegai, neatacate de boli criptogamice.

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate

Proprietiiti organoleptice

Fructe proaspete, sinitoase, fird semne de fermentare sau mucegai, neatacate
Aspectul produsului de boli criptogamice.
Lichid limpede, fird sedimente, fira corpuri striine.

Limpede sau slab opalescent.

Aspectul siropului Se admit particule fine de fructe in suspensie.

Potrivit de tari.
Consistenta fructelor Se admit fructe fierte prea mult, dar nedestrdmate, in proportie de max 20%
din continutul total de fructe dintr-un recipient.

Caracteristica varietafii si gradului de coacere, aproape uniforma in acelasi
recipient.

Se admit fructe pigmentate sau colorate neuniform in proportie de maxim
20% din continutul total de fructe dintr-un recipient.

Culoarea fructelor

Placut, natural, specific fructelor folosite.
Gust si miros Fird gust si miros strain (fermentare, mucegai etc).
Nu se admite gust amar sau acru.

Proprietiiti fizico-chimice

Forma fructelor Jumititi sau Intregi

- minim 50%, in cazul compotului din prune - jumatati;

Continut de fructe .. .. .
! - minim 45%, in cazul compotului din prune intregi.
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Caracteristici

[

Conditii de admisibilitate

Substante solubile (in sirop) [ Minim 20 grade refractometrice (la 20°C)

Compot de cirese

— obtinut din fructe proaspete, sdndtoase, intregi, ajunse la maturitate

industriald, fird semne de fermentare sau mucegai, neatacate de boli criptogamice.

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspectul produsului

Fructe proaspete, sanitoase, fara semne de fermentare sau mucegai, neatacate
de boli criptogamice.
Lichid limpede, fard sedimente, fara corpuri striine.

Aspectul siropului

Limpede sau slab opalescent.
Se admit particule fine de fructe In suspensie.

Consistenta fructelor

Potrivit de tari.
Se admit fructe fierte prea mult, dar nedestrdmate, in proportie de max 20%
din continutul total de fructe dintr-un recipient.

Culoarea fructelor

Caracteristicid varietiitii si gradului de coacere, aproape uniforma in acelagi
recipient.

Se admit fructe pigmentate sau colorate neuniform in proportie de maxim
20% din continutul total de fructe dintr-un recipient.

Gust §i miros

Placut, natural, specific fructelor folosite.
Fara gust si miros striin (fermentare, mucegai etc).
Nu se admite gust amar sau acru.

Proprietiti fizico-chimice

Forma fructelor

Intregi

Continut de fructe

Minim 45%

Substante solubile (in sirop)

Minim 20 grade refractometrice (la 20°C)

Termen de valabilitate — minim 12 luni de la data livrarii.

Ambalare — cutii metalice sau borcane de sticla, inchise ermetic si sterilizate termic, cu capacitate de
max. 3 kg; ambalaj exterior — cutii din carton sau folie termocontractabild din material plastic. Cutiile
metalice — nebombate, nedeformate, neruginite. Borcanele — cu capacul nebombat, neruginit, neinnegrit.

3.4.1.6 Lotul nr. 6 - BANANE

Nr. byt Al TR Umfate t_le Cantitate Cerinfe minime de ‘c't'z.htate, proprietditi, garanfie,
crt. mdsurd condifii de ambalare
1 | Banane kg 10.000 nota nr. 6

Nota nr. 6 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:
- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinitatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si

completirile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;
- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile

ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2257/94 al Comisiei din 16.09.1994 de stabilire a standardelor de calitate

pentru banane.

Cerinte minime de calitate — Banane — soiuri provenite din Musa (AAA) spp (subgrupele
Cavendish si Gros Michel), destinate livrdrii si consumului in stare proaspdtd:

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate | categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, tari, sinatoase (se exclud produsele afectate de putrezire sau cu alteréri
din cauza cdrora ar deveni improprii pentru consum), curate, fird materii striine

Aspect general vizibile, fara paraziti sau deteriordri cauzate de acestia, cu pedunculul intact, farad

indoituri, infectie fungici sau desicare, cu pistilurile rupte, fara malformatii sau curburd
anormald a fructului, fard lovituri, firi deterioriri cauzate de temperaturile joase, fard
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Caracteristici Conditii de admisibilitate

umezeald externa anormala.
Minunchiurile sau ciorchinii (fragmente de ménunchiuri) trebuie sa confina:
- o portiune suficienta de coroana cu colorit normal, sindtoasa si fard infectie fungica;
- 0 coroani tdiata curat, nu oblic, fard urme de smulgere sau fragmente de tulpina.
Dezvoltarea si starea fructelor trebuie sd le permitd si reziste la transport si la
manipulare si s3 ajunga in conditii satisfacétoare la locul de destinatie.
Bananele trebuie si fie prezentate in manunchiuri sau ciorchini (parti ale
manunchiului) formate din cel putin patru fructe.

Colorit Caracteristic soiului

Miros si gust Placut, specific soiului, fara miros si/sau gust stréin.

Calibrul este determinat de:
- lungimea pulpei comestibile a fructului, exprimatd in centimetri si mésuratd de-a
lungul fetei convexe, de la capatul cu inflorescenti pana la baza pedunculului;
- gradul, si anume mésura grosimii unei sectiuni transversale a fructului, exprimat in
milimetri, intre fetele laterale si mijloc, perpendicular pe axa longitudinala.
Fructul de referintd pentru mésurarea lungimii si a gradului este:
- fructul mijlociu pe randul exterior al manunchiului;
- fructul de lingd tdietura care sectioneazi manunchiul, pe randul exterior al
ciorchinelui.
Lungimea minima admisa este de 14 cm si gradul minim admis este de 27 mm.

Calibru

Pot fi permise urmitoarele defecte usoare ale fructelor, cu conditia ca acestea s& nu
afecteze sub nici o forma pulpa fructului sau aspectul general al produselor, calitatea,
pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:

- usoare defecte de formi;
- defecte usoare ale cojii datorate frecarii si alte usoare pete superficiale care sa nu
acopere mai mult de 2 cm? din suprafata fructului.

Defecte permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie s aibad un continut omogen si sa nu cuprindi decit banane de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie si fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.7 Lotul nr. 7- GEM

f:\r/',t‘ Denumirea produselor solicitate U;Ztsz;e";le Cantitate Cernte Wni"li‘;;%’gg‘;ﬁ’;ﬁ ':':tdﬁ’ garantie,
1 | Gem de caise kg 400

2 | Gem de ciipsuni kg 470 nota nr. 7

3 | Gem de visine kg 470

Nota nr. 7 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanitatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completérile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificirile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completirile
ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.
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Caracteristici | ) Condifii de admisibilitate

Proprietiiti organoleptice

Fructe, buciti de fructe in masi gelificatd, din care nu se separa siropul fara semne de

Aspe . B .

spect fermentare sau mucegai; fara corpuri striine
Aromd si gust Placute, specifice varietatii fructului, fara miros si gust striin
Culoare Corespunzitoare varietitii fructului

Proprietiiti fizico-chimice

Substante solubile | minim 67% (in grade refractometrice, la 20°C)

Aciditate totald minim 0,5% (exprimati in acid malic)

Termen de valabilitate (comun pt. toate sortimentele din cadrul lotului nr. 3) — minim 12 luni de la
data fabricatiei, minim 8 luni de la data livrérii.

Ambalare:

- Gemul de caise, in borcane de sticli, inchise ermetic si sterilizate termic, cu capacitate de max.
1 kg; ambalaj exterior — cutii din carton sau folie termocontractabild din material plastic.

- Gemul de cipsuni si gemul de visine, in casolete a 20 grame/bucati, cu capace termosudate;
ambalaj exterior — cutii de carton.

3.4.1.8 Lotul nr. 8 - MASLINE

Nr. Denumirea produselor Unitate de 2 Cerinte minime de calitate, proprietdfi, garanfie, conditii
W s Cantitate ;
crt. solicitate mdsurd de ambalare
1 | Miisline kg 1.000 nota nr. 8

Nota nr. 8 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanititii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si
completérile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei i comercializirii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Cerinte minime de calitate:

Miisline de masi negre, in saramurii. Mislinele trebuie si fie sinitoase, ajunse la maturitate,
nealterate, si prezinte aspectul, culoarea, consistenta si gustul caracteristic tipului comerecial si soiului
in functie de tratamentul la care au fost supuse. Saramura utilizati pentru conservarea maislinelor se
obtine prin dizolvarea clorurii de sodiu comerciale in apa potabili.

Oferta va fi fundamentati prin luarea in calcul doar a masei nete a maslinelor, fird masa lichidului in
care sunt conservate.

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Recipient din sticla curat, inchis ermetic cu capacul nebombat.
Cutie metalicd nebombati, neturtita, fara pete de rugina.
Etichetd curati, vizibil imprimati cu toate elementele de identificare.

Aspectul recipientului
la exterior

Aspectul recipientului | Cutie/capac fara pete de rugina sau exfolieri ale peliculei protectoare.

la interior Recipient din sticla curat.
Fructe sandtoase, cu pulpa ferma, pielita neteda lucioasa.
Aspectul maslinelor Se admit ugoare concavititi datorita tratamentului la care au fost supuse.
Maislinele ridate natural au aspect ridat sau cutat, cu pielifa intacta.
Culoare Negru-roscat, brun-inchis, negru-violaceu, violet-inchis, negru-verzui si negru-brun.
Aromi Specificd, bine dezvoltati
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Caracteristici Conditii de admisibilitate l

Specific tipului comercial si soiului in functie de tratamentul la care au fost supuse: |
Miros si gust agreabil, sdrat, usor amdrui, cu gust de fructe mai pronuntat la tipurile naturale; fira
gust sau miros strdin, de fermentatie butiricd, rdnced, mucegai etc.

aspect Lichid opalescent, fira corpuri straine; nu trebuie sa se intinda; gust placut, sarat (nu
Saramura p se admite gust i miros striin)

miros, gust | Caracteristic, fird miros sau gust strdin

Proprietiiti fizico-chimice

Densitate Maxim 240 buc/kg

Contm.utul de clorPra 7_12%
de sodiu (saramuri)

pH (saramur3) Maxim 4,5

Termen de valabilitate — minim 3 luni de la data livrérii.

Ambalare: cutii din tabla / material plastic sau borcane de sticld, inchise ermetic, cu capacitate de
max. 5 kg; ambalaj exterior — folie termocontractabild din material plastic.

Cutiile metalice trebuie si fie nebombate, nedeformate, neruginite. Ambalajele din material plastic
trebuie si fie nebombate, nedeformate. Borcanele trebuie s fie cu capacul nebombat, neruginit, neinnegrit.

3.4.1.9 Lotul nr.9-MUSTAR

Ny Denumirea produselor solicitate Um{ate ‘fe Cantitate Reznje iy L 1 F‘.l.htate’ propoeiit;
crt. mdsurd garantie, conditii de ambalare
1 | Mustar de masi kg 675 nota nr. 9

Nota nr. 9 — Cerinte minime de calitate, proprietiiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele gi materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sa indeplineasca
cerintele previzute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completirile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completirile
ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Caracteristici | Conditii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

recipient, inchis ermetic, cu capac nebombat, cu eticheta curatd si marcatd cu toate

Aspect ambalaj elementele de identificare

galben-mustar, caracteristica, uniformi in toata masa produsului, cu puncte mici
Culoare inchise la culoare (in functie de soiul de mustar - galben, maro sau negru), datorat
condimentelor folosite

pasti find, omogend, onctuoasd, fard seminte sau coji provenite de la condimentare

Consi A . ;
OmSistenid sau de la plantele aromatizante folosite
Gust specific, dulce, fird gust strain
Miros placut, caracteristic ingredientelor folosite, fard miros strain

Proprietiti fizico-chimice

Continut de NaCl max. 4%

Aciditate max. 3%

ph 3-4

Termen de valabilitate — minim 3 luni de la data livrarii.
Ambalare — recipiente etanse din material plastic, cu capacitate de max. 1 kg.
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3.4.1.10 Lotul nr. 10 - PASTA DE TOMATE

o Denumirea produselor solicitate Umfate ?e Cantitate Ceginge Hiplme de ?‘.l.hmte’ proprietdyl, garanyie,
crt. mdsurd condilii de ambalare
1 | Pasta de tomate kg 1.500 nota nr. 10

Nota nr. 10 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele previzute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completirile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completarile
ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Cerinte minime de calitate:
Pastii de tomate — obtinutd prin zdrobirea si stoarcerea tomatelor si concentrarea sucului prin
fierbere, pdnd la consistenta potrivitd si sterilizare.
- se prepard din rogii proaspete, sindtoase, intregi, ajunse la maturitate industriald, de culoare rosie
intensd, fird semne de fermentare sau mucegai, neatacate de boli criptogamice;
- nu se admit adaosuri de sare, coloranti, substante conservante si de substante de ingrosare
(amidon, gume etc.).

Caracteristici | Condifii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Curat, ermetic inchis, cu capacul nebombat, neruginit, cu eticheta curata, vizibil
imprimata cu toate elementele de identificare, lipitd simetric in plan pe recipient; la
cutia metalici se admit usoare deformiri la corp, dar nu la falt.

Aspectul exterior al
recipientului

Aspectul recipientului | Curate; capacul si cutia metalicd fard pete negre sau de rugina, exfolieri sau
la interior zgArieturi ale peliculei de lac; este admisi o usoard marmorare.

Masia omogend, densd, fin strecurata, fard corpuri striine (seminte, pielite, frunze,

Aspectul continutului peduncule etc), fird semne de alterare (mucegai,fermentatie)

- rosie intensa, pand la rogie caramizie, uniforma in toatd masa;
Culoare - se admite o coloratic mai inchisd fatd de limitele de culoare mentionate, la
suprafata pastei de rosii ambalati in recipiente ermetice sau neermetice.

- naturale, specifice concentratelor de rosii, fard gust si miros striin (de afumat, de
Gust si miros fermentat, de mucegai etc);
- nu se admite gust amar sau acru.

Proprietiti fizico-chimice

Continut de substante minim 24°R (grade refractometrice - la 20°C)

solubile
Aciditate totala maxim 10% (exprimati in acid citric si raportata la substanta uscatd solubil#)
¥$g‘1]‘igﬁg HIBCEAIE maxim 0,05% (raportat la substanta uscata solubila)

Termen de valabilitate — minim 12 luni de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate, curate, nebombate, nedeformate, neruginite, cu capacitate de
max. 1 kg; ambalaj exterior — folie din material plastic.
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3.4.1.11 Lotul nr. 11 — PASTE FAINOASE

Nr. Denumirea produselor Unitate de Cantitat Cerinte minime de calitate, proprietdti, garantie, conditii de
crt. solicitate mdsurd anitiie ambalare

1 | Spaghete kg 100

2 | Tiitei kg 100

3 | Fidea kg 100

nota nr. 11

4 | Macaroane kg 300

5 | Fusilli kg 200

6 | Penne rigate kg 200

Nota nr. 11 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele prevézute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transporiul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completérile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completarile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1441/2007 din 05.12.2007 de modificare a Regulamentului (CE) nr.
2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate

Proprietati organoleptice

Tipul superioare, simple

suprafatd neteda, fara striativni, fari urme de fiina, fird corpuri striine;
translucide; in rupturd aspect sticlos; se admit particule punctiforme de

Aspect culoare slab bruni: nu se admit puncte negre; la macaroane si spaghete se
admite o incovoiere cu sdgeata de maxim 0,5 cm.
Culoare de la alb-galbuie la galben-aurie, uniforma
Miros si gust caracteristice, fird miros si gust striin
dupi fierbere, trebuie si fie elastice, sa nu se lipeascd intre ele, sa nu formeze
Comportare la fierbere conglomerate, si-gi pastreze forma, si nu se desfaci la incheieturi; apa in care

s-au fiert pastele fainoase poate fi slab opalescenta, fard sediment.

Proprietiti fizico-chimice

Umiditate max. 13%
Cresterea 1n volum la min. 4 ori
fierbere )

Aciditate max. 3,2 grade
Slzr;}liisgr;(r:solublla in acid max. 0.2%

Termen de valabilitate — minim 8 luni de la data livrarii.
Ambalare — ambalaje specializate de max. 5 kg.

3.4.1.12 Lotul nr. 12 - SARE

Nr. . o1 Unitate de ., Cerinte minime de calitate, proprietdti, garantie,
L Denumirea produselor solicitate mdsird Cantitate condifii de ambalare
1 | Sare kg 1.400 nota nr. 12

Nota nr. 12 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie s indeplineasca
cerintele prevazute in urméitoarele acte normative:
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- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificdrile si
completarile ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Hotardrea Guvernului Romaniei nr. 568/2002, privind iodarea universald a sirii destinate
consumului uman, hranei animalelor si utilizirii in industria alimentard, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

i Conditii de admisibilitate
Caracteristici -
Sare alimentari iodati de bucitarie Sare alimentara iodatd de masi

Proprietiti organoleptice
Aspect cristale de dimensiuni variabile, fara aglomerdri, fara corpuri striine
Granulatie 0,5 -2 mm 0-0,8 mm
Culoare alba, alb-gri alba
Miros inodor
Gust sarat
Proprietiti fizico-chimice
Umiditate max. 0,1%
Solubilitate 320 g/l (la 20°C)
Continut de clorura de sodiu min. 99,7%
Continut de iodat de potasiu 42 - 67,2 mg/kg

Termen de valabilitate — minim 12 luni de la data livrarii.
Ambalare — pungi de polietilena, polipropilena sau hartie caseratd, bine sudate sau alte ambalaje cu

eqeiwgt

respectiv de 1 kg - in cazul sdrii alimentare iodate de masa.

3.4.1.13 Lotul nr. 13 - DROJDIE DE BERE

AL Denumirea produselor solicitate Umfate ‘.12 Cantitate Cerifte minipe/de {.‘fz_lztate, PIOPREGS, Ramanic,
crt. mdasurd condilii de ambalare
1 | Drojdie proaspiti kg 110
— = nota nr. 13
2 | Drojdie uscata kg 100

Nota nr. 13 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sid indeplineasca
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si
completarile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Conditii de admisibilitate

Caracteristici Ars = = -
Drojdie de bere proaspiati Drojdie uscati de bere

Proprietiti organoleptice

masi compacta cu suprafatd netedd, nelipicioass,
Aspect fard corpuri striine am_estec gr.ar}ular omogen de.
Consistenti dens3d; trebuie sa se rupa usor particule mici, fard aglomerari
cenusie, brun-deschis cu nuanta gilbuie,
Culoare uniformi in masé; se admite la suprafati un strat crem-deschis
de max. 1 mm grosime cu nuantd mai inchisa
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Conditii de admisibilitate

Caracteristici — T
Drojdie de bere proaspiti ] Drojdie uscati de bere
Gust caracteristic produsului, fard gust amar sau alt gust strain
Miros caracteristic, fard miros de mucegai, de putrefactie sau alt miros striin

Proprietiti fizico-chimice

Umiditate max. 76% max. 9%

Capacitate de dospire

(in aluat) max. 90 minute

Termen de minim 7 zile de la data fabricatiei minim 3 luni de la data livrarii
valabilitate
Ambalare ambalaje individuale de 500 grame ambglale spesielizalesaanse, ou

capacitate de max. 100 grame

3.4.2 Disponibilitate

Contractantul va livra produsele in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractantd, cu
urmitoarea periodicitate:

Loturi
Nvr. . Produse/sortimente Periodicitate
Denumire lot
lot
1 Biuturi ricoritoare Biuturi ricoritoare lunar
Brinza telemea de oaie Brinzi telemea maturati de oaie lunar
Cafea Cafea naturali micinata lunar
. Fulgi din cereale simple lunar
4 | Cereale integrale . -
Fulgi din cereale cu adaosuri lunar
Compot de ananas lunar
5 Compot Compot de prune lunar
Compot de cirese lunar
6 | Banane Banane saptimanal
Gem de caise lunar
7 | Gem Gem de cipsuni lunar
Gem de visine lunar
8 Miisline Maisline lunar
9 Mustar Mustar de masa lunar
10 | Pasti de tomate Pasti de tomate lunar
Spaghete lunar
Tiitei lunar
. Fidea lunar
11 | Paste fiinoase
Macaroane lunar
Fusilli lunar
Penne rigate lunar
12 | Sare Sare lunar
L. Drojdie proaspiti siptimanal
13 | Drojdie de bere -
Drojdie uscati lunar

Pentru livrarile lunare, comanda va fi transmisa cu cel putin 5 zile lucritoare inaintea zilei stabilite
pentru livrare.

Pentru livrarile siptiménale (cu livrare lunea), comanda va fi transmisa cel tarziu in ziua de vineri.

in functie de activititile si misiunile neprevizute, la solicitarea Autorititii contractante, Contractantul
va livra produsele si la termene mai mici / mai mari.
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3.5. Extensibilitate/Modernizare — nu este cazul
3.5.1 Garantie

Garantia trebuie s acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / inlocuirea produselor
depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada/termenul de valabilitate, dar fara a se limita la:
i. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, lazi etc.);
ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daca este aplicabil);
Termenele de valabilitate sunt cele specificate la pet. 3.4.1.1 — 3.4.1.13 din Caietul de sarcini, pentru
fiecare produs/sortiment in parte.
Eventualele cantititi de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate in scris
Contractantului, in termen de 24 de ore de la constatare, acesta fiind obligat sa le inlocuiascd, gratuit, cu
produse corespunzitoare, in termen de maxim 48 de ore.

3.5.2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Livririle se vor efectua conform prevederilor pet. 3.4.2 din Caietul de sarcini, in baza comenzilor
transmise de Autoritatea contractanti.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera cd a luat
in considerare toate dificultitile pe care le-ar putea IntAmpina In acest sens gi nu va invoca nici un motiv de
intirziere sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, in urmatoarele locatii:

Beneficiari Adresa punctului de livrare Obs.
U.M. 02192 Constanta str. Fulgerului nr.1, Constanta punct principal de livrare
U.M. 02028 Constanta Port Constanta — dana 0 (militara) la solicitare

Modalitatea de ambalare este specificata la pct. 3.4.1.1 — 3.4.1.13 din Caietul de sarcini, pentru
fiecare produs/sortiment in parte.

Toate ambalajele sunt nefacturabile. Ambalajele trebuie si fie curate, lipsite de corpuri stréine si nu
trebuie sa prezinte pierderi de lichid.

Ambalajele reciclabile (recipiente din material plastic/sticld/metal, paleti din lemn, carton, etc.) vor fi
preluate integral de furnizor, pe timpul deruldrii contractului si in termen de maxim doua luni de la finalizarea
acestuia.

Produsele livrate vor fi marcate (etichetate) — atdt pe ambalajul individual, cit si pe ambalajul
exterior — cu elementele obligatorii, cu declaratiile nutritionale obligatorii, respectiv cu mentiunile
suplimentare (dacd este cazul), prevazute de urmatoarele regulamente:

- Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 20.12.2006
privind mentiunile nutritionale si de sdnitate inscrise pe produsele alimentare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011
privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare.

Elementele privind marcarea (etichetarea) produselor sunt urmitoarele:

Mentiuni referitoare la Obs.
denumirea produsului
lista ingredientelor daci este cazul
substantele care provoaca alergii sau intoleranta daci este cazul
cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente daci este cazul

cantitatea neta de produs alimentar

data durabilitatii minimale sau data-limita de consum daci este cazul

conditiile speciale de pastrare si/sau conditiile de utilizare

numele sau denumirea comercial si adresa operatorului sau a importatorului

declaratie nutritionald daci este cazul

mentiuni suplimentare obligatorii
(conform Anexei III la Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al | dacd este cazul
Consiliului din 25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare)

Contractantul va ambala gi eticheta produsele furnizate astfel incdt si prevind orice daund sau
deteriorare in timpul transportului acestora citre destinatia stabiliti. Daca este cazul, ambalajul trebuie
previzut astfel incit sd reziste, fara limitare, manipuldrii accidentale si/sau precipitatiilor din timpul
transportului.
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in stabilirea marimii si greutatii ambalajului, Contractantul va lua in considerare, acolo unde este
cazul, distanta fati de destinatia finala a produselor furnizate si absenta facilitatilor de manipulare la punctele
de livrare.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusiva a Contractantului. Destinatia de
livrare este cea comunicaté pentru fiecare produs/sortiment in parte.

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul
(sau proprietarul acestora, dupa caz) are obligatia de a detine toate autorizatiile necesare, conform legislatiei
in vigoare. Transporturile vor fi organizate astfel incét livrarea si fie incheiatd in ziua stabilitd (zi lucritoare)
pani la orele 13%, La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul transportului si
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurdrii sunt in sarcina exclusiva a Contractantului.

3.5.3 Operatiuni cu titlu accesoriu — nu este cazul

3.5.3.1 Testare

Pe perioada deruldrii contractelor de furnizare, Autoritatea contractant isi rezerva dreptul de a testa
produsele receptionate, pentru verificarea conformitatii cerintelor minime de calitate, la orice laborator de
profil neutru (care nu aparine Ministerului Apérarii Nationale, ofertantilor sau producitorilor), certificat /
acreditat in sistem RENAR sau echivalent.

In situatia in care rezultatul testirii este necorespunzitor, Autoritatea contractanti va notifica
Contractantul, in vederea inlocuirii, pe cheltuiala sa si fird nici un fel de costuri din partea Autoritétii
contractante, a intregului lot de produse din care a facut parte proba necorespunzitoare, in termen de 48 de
ore.

3.5.3.2 Instruirea personalului pentru utilizare — nu este cazul

3.5.3.3 Mentenanta preventivi in perioada de garantie — nu este cazul
3.5.3.4 Mentenanta corectivi in perioada post-garantie — nu este cazul
3.5.3.5 Suport tehnic — nu este cazul

3.53.6 Piese de schimb si materiale consumabile pentru activititile din programul de
mentenanti corectivii dupi expirarea garantiei - nu este cazul

3.5.4 Mediul in care este operat produsul
Produsele vor fi péstrate/depozitate in spatii corespunzitoare, avizate sanitar-veterinar.
3.5.5 Constrangeri privind locatia unde se va efectua livrarea

La punctele de livrare nu exista facilitdti de manipulare mecanizata.

4 Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii contractante in legituri cu produsele

Nr. Documentatii furnizate de Contractant Termen limiti de punere la
crt. (toate documentatiile vor fi in limba romdnd) dispozitie
1 | Certificat de calitate
2 | Certificat de garantie in momentul livrarii
Declaratie de conformitate (privind respectarea  prevederilor (pentru fiecare livrare)
3 | Regulamentelor CE/UE enumerate la pct. 3.4.1.1-3.4.1.13 din Caietul de
sarcini, pentru fiecare produs/sortiment in parte)

5 Receptia produselor

Receptia produselor se va efectua in ziua in care acestea ajung in punctele de livrare, pe bazi de
proces-verbal semnat de Contractant gi Autoritatea contractanta.

Receptia produselor se va realiza in doui etape, respectiv:

- receptia cantitativd - prin numirarea/cintirirea/masurarea bucati cu bucati (piesi cu piesd) a
produselor si compararea cu datele inscrise in comandi, in documentele de livrare si pe etichetd/ambalaj;

- receptia calitativd - prin aspectarea/verificarea proprietatilor organoleptice, compararea datelor
inscrise in certificatele de calitate si certificatele de garantie cu cele inscrise pe etichetd si pe ambalaj, precum
si cu cerintele minime de calitate din Caietul de sarcini (si asumate de Contractant prin propunerea tehnica).

Referitor la receptia calitativa, proces-verbal de receptie va include unul din urmétoarele rezultate:

a) acceptat;
b) refuzat.

Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numirul defectelor identificate, precum si

termenul de remediere/inlocuire, sunt detaliate in tabelul urmitor:
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Rezultatul | Numiral | Termen
receptiei defectelor Tipul defectelor identificate Modalititi de remediere de
calitative | identificate remediere

Nu a fost identificat niciun defect. Produsele
Acceptat - corespund in totalitate cerintelor minime de Nu este cazul -

calitate din Caietul de sarcini.

Modalitatea de ambalare nu este cea prevazutd | - ] poss

R . oy Inlocuirea cantitétii de

in Caietul de sarcini roduse ambalate

Ambalajele individuale nu sunt etichetate sau nu prod .

. - neetichetate / etichetate
. contin toate elementele prevazute la pct. 3.5.2 « 48 de

Refuzat min. 1 . . . necorespunzator

din Caietul de sarcini. ore

Aspectul, consistenta, mirosul, gustul, Inlocuirea intregului lot

compozitia si/sau culoarea produsului, nu cu produse

corespunde descrierilor din Caietul de sarcini. corespunzatoare

6 Modalititi si conditii de plati

Pentru produsele livrate, contractantul va emite facturd fiscald, care va avea menfionat numirul
contractului, datele de emitere si de scadentd. Factura va fi emisd dupa semnarea de cétre Autoritatea
contractantd a procesului verbal de receptie, prin care se confirmid livrarea si acceptarea produselor
(remedierea eventualelor defecte constatate — dupa caz).

Procesul verbal de receptie va insoti factura si reprezintd elementul necesar realizarii platii, impreund
cu celelalte documente previzute la pct. 4 al Caietului de sarcini.

Platile in favoarea Contractantului se vor efectua prin virament (cu ordin de platd) in cont deschis la
Trezorerie, in termen de 30 de zile de la data receptiei (acceptirii) produselor.

7 Cadrul legal care guverneazi relatia dintre Autoritatea/entitatea contractantd si
Contractant (inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social §i al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectivi;
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortatd;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind vérsta minimé de incadrare in muncé;
vi. Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de muncé si profesie);
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;

ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul sau de la Montreal privind
substantele care epuizeaza stratul de ozon;

x. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
elimindrii acestora (Conventia de la Basel);

xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm);

xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtimant prealabil in cunostinti de cauza,
aplicabild anumitor produsi chimici periculosi §i pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protosgal&rcgieyale ale sale.

in%iu' Verificat concordan;ﬁprevede_ﬁfor Caietului de sarcini cu
Col. z;} 5 necesitiitile obiective ale catggﬁgmawe ,»Mircea cel Bitran”,
/BALTA Nela Col. =
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17 din 17







